lindwsorths

Vauwvech...

Sauensieker Hochzeitssuppe 6.50
Eine kraftige Rinderbrihe, die noch jeden wieder
aufgepappelt hat, gekocht nach einem alten
Familienrezept mit FleischkloBchen, Eierstich, Karotten
und Spargelstiickchen

Sauensieker Braustange, 8.50
alsounser Treberbrot, mit frischen Tomaten und Mozzarella
Uuberbacken

GRUNZEUG

Eine bunte Mischung knackiger Blattsalate
Caesar Salad 16.00
Romersalat mit unserem hausgemachten Caesar-Dressing,
Croutons, gehobeltem Grana Padano und gegrillten
Putenbruststreifen

Salathaufen 11.00
mit gerdsteten Kernen, Sauensieker Braustange (unserem
Treberbrot) und Caesar, Bier-Senf- oder unserem neuen
Himbeerdressing

Oben auf noch was bei?

Gegrillte Garnelen (5 Stiick) + 7.90
Gegrillte Putenbruststreifen + 5.00
Gold-gelb gebackener Camembert + 4.00

und wohlig herb schmeckende Wildpreiselbeeren

Buatbatollelueihiilini

Hausgemachte Siilze' * 11.90
mit unseren Bratkartoffeln und leckerer hausgemachter
RemouladensoBe

Bauernfriihstiick 12,50
Bratkartoffeln, Rihrei, gewiirfelter Katenschinken und
Gewlirzgurke

Griitzwurst: 13.90
— von der Hausschlachterei Viebrock in Brauel —

mit Bratkartoffeln und Gewirzgurke

Filetteller 21.00

Schweinemedaillons mit frischen Champignons,
Sauce Béarnaise und knackig frischem Salatteller mit
Himbeerdressing, dazu natirlich Bratkartoffeln

LANDBIER-APEROL
APEROL, SAUENSIEKER LANDBIER
UND GINGER ALE

6.50
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'RUSSER AN FEIERTAGEN

Currywurst Suus un Bruus
lhr konnt wahlen:

240 g Currywurst oder

240 g Currybratwurst oder
180 g Wildschweinbratwurst
mit unserer Currywurst-,Suus un Bruus“-Spezial-
Zwiebelwiirfel,
SofBen!

Sofle und Pommes frites. Dazu
Rostzwiebeln und fiinf  verschiedene

Schnitzel XXL
Ein ,Uber den Tellerrand lappendes” Schnitzel nach
Wiener Art. Bei uns noch mit feinstem Butterschmalz
gebraten. Dazu unsere Braustange (Treberbrot),
Bratkartoffeln oder Pommes frites und/oder Griinzeug
mit Himbeerdressing

Zum Donnerstags-Schnitzel-XXL gibt es 5 leckere Sof3en:
+2.80

Arrabbiata-SoBe (scharf!), je
GorgonzolasoBe, Pfefferrahmsofe,
JagersoBe oder Zigeunersofle

Schweinerippe (Spareribs)
Gegrillt und vorher mit unserem Landbier mariniert
und mit Honig glasiert! Dazu Knobi- und Salsa-Dip und
unsere Braustange (Treberbrot)!

Klindworths Sonntagsbraten §
Jede Woche ein anderer Braten frisch aus dem Ofen!

Am besten fiir die ganze Familie rechtzeitig vorbestellen!
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Heine Lust ZUM ANGELN?
Karstens Fischpfanne 22.50

Kabeljau, Lachsfilet und Scampi mit Pommery-Senfsofe,
Bratkartoffeln und Griinzeug

[ T0TALwILDT

Wildschweinbraten 26.80
aus der Region mit WaldpilzrahmsoBe, Preiselbeer;en

Apfelrotk
ohlund unseren hausgemachten Spatzle J

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.

Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoffen 3) mit Antioxidationsmitteln 4) mit Geschmacksverstéarker 7) mit Phosphat 8) mit Milcheiweil3



a .50
Der Buttermilch-Hahnsherhl-Bur?:r HOl; Sfen_
Knuspriges Buttermilch-Hahnchen e

Briochebrotchen mit BUffglmozzgrglla, e
Tomaten-Salsa, Limonen—BaSIllkum—Aloll un

hausgemachten Pommes frites

UNSERE BURGER

Der Spezial-Burger 15.50
Unser Holzofen-Brioche-Brotchen mit leckerem
Rindfleisch, Rotweinzwiebeln, Barlauch-Mayo, Gruyére-
Kase, Babyleafsalat und Spiegelei

Holzofen-XL-Burger'? 10.00
Ein richtig groBer Burger mit leckerem Schweinefleisch
(230 g) mit Kase, Speck, Tomate und Gurke

Klindworths Stout-BBQ-Burger' 10.50
Burger XL mit leckerem Schweinefleisch, Salat, Cheddar,
Speck, Tomate, roten Zwiebeln und unserer einmaligen
Stout-Barbecue-SoBe

Klindworths Pulled Pork'? 10.50
Gezupfter Schweinenacken aus unserem Smoker im
Holzofen-XL-Brotchen mit Coleslaw, Heidelbeer-Ingwer-
Barbecue-Sofle (scharf!) und Sauerrahm-Dip

Klindworths Veggie-Burger 10.50
Wir konnen auch anders.... hausgemachter Schwarze-
Bohnen-Quinoa-Gemiise-Burger im Holzofen-XL-Brotchen
mit Chutney-Curry-Mayonnaise, Cheddar, Rucola und
Tomate

Kommt da oben auf noch was bei?

Hausgemachte frische Pommes frites + 4.50
aus Kartoffeln vom Neuhof in Beckdorf

SiiBkartoffel-Pommes + 450
Pommes frites + 3.50
Coleslaw — Natiirlich hausgemacht! — + 4.50
Griinzeug mit Himbeerdressing + 4.50
Rindfleisch statt Schwein + 5.50

FUR UNSERE FLEISCHVERWEIGERER
Hausgemachte Kise-Spitzle 11.90

zubereitet mit dreierlei Kdase, dazu Rostzwiebeln und ein
Haufen frische, grine Vitamine mit Himbeerdressing

Frittierte Falafel - vegan -" 14,90
Kichererbsenballchen mit Hummus, Tomaten-Gurken-
Salat und frischen Krautern — Alles hausgemacht! —

10.50

latte2,3,ta,7
Bochumer Schiemmerp Curry-Ketchup und

Currywurst mit wirzig delikatem
einem grofien Berg Pommes

ECHTEN Schwienfrom

Jager-Meister-Schnitzel 19.50
Schweineschnitzel ~mit JagersoBe und unseren
hausgemachten Spatzle

Schweineschnitzel “Wiener Art”: 19.50

mit Bratkartoffeln und einem Haufen Grinzeug mit
Himbeerdressing

Putenschnitzel,, nbiischenitalienisch” 19.50
Bandnudeln in Gorgonzolasof3e mit Parmesanschnitzel
und einem Haufen Griinzeug

Brauerschnitzel 21.00
Schweineschnitzel mit deftiger Senf-Zwiebel-Fiillung in
der Braumalzkruste mit Bratensofe, Bratkartoffeln und
Griinzeug

7.50
rmesan”-Pommes :
I—'|':ngemachte Pommes frites mlt. Grana Padano
iberbacken, dazu swei verschiedene Dips
14.50

.pulled-Pork-Pommes
frites mit Pulled Pork oben drauf

acken, dazu zwei verschiedene

Parmesan’
Hausgemachte Pom.r.nes
und Grana Padano {iberb
Dips

Dazu passt perfekt: s

_/

LColeslaw — Natiirlich hausgemacht! —

SAUENSIEKER
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Nicht ganz geschafft?
Gerne packen wir den Rest zum Mitnehmen fiir 0,50 € ein.




