W lindusorths

Der entspannte Start in die Ostertage

VORSPEISEN

Mediterraner Bauernsalat mit gebackenem Feta und Croltons « Lachsscheiben aus der
Koriander-Limettenbeize mit Honig-Senf-Sof3e « Gefiillte Eier mit Forellenkaviar ¢
Rosa Scheiben vom Rind mit hausgemachter Remoulade ¢ Spargelsalat von gebratenem
grinen und weif3en Spargel » Bunte Tomaten mit Mozzarella und Basilikumpesto
Vegetarischer Risonisalat mit Basilikumdressing « Verschiedene Blattsalate mit Dressings und Toppings
Hauseigenes Treberbrot und Salzbutter

FRUHSTUCKSANTEIL

Kase- und Wurstauswahl « Krauterriihrei « Bacon ¢ Nirnberger Wiirstchen
Pancakes * Obstsalat « Fruchtjoghurt und Quark ¢ Miisli und Cerealien « Marmeladen und Honig
Buttercroissants ¢ Frische Brotchen  Osterzopf

SUPPE

Griine Currysuppe  Papayachutney

HAUPTGANG

Lachs- und Kabeljau im Parmesan-Krautermantel mit WeiBweinsofe und Babyblattspinat ¢
Geschmorte Lammkeule mit kraftiger Jus ¢ Gegrilltes Schweinefilet auf Pilzragout in Krauterrahm ¢
Saltimbocca von der Hahnchenbrust mit Tomatensofle ¢
Gnocchi mit griinem Spargel, getrockneten Tomaten und Barlauchrahm e
Gemiiseauswahl « Rosmarinkartoffeln » Griine Bandnudeln  Kartoffelgratin

FUR DIE FRISCHLINGE

Pasta mit Tomaten-KarottensoBe und Parmesan « Chicken Nuggets « Pommes Frites
Gotterspeise » Schokoladenpudding mit Vanillesof3e

DESSERT

Mascarponecreme mit Rhabarber-Ragout und Cantuccini ¢ Dunkles Schokoladenmousse mit
Beeren ¢ Apfel-Blaubeerencrumble mit Vanillesof3e « Karottenkuchen mit Frischkase-Frosting

45.00 pro Person inkl. Kaffee und Wasser
Kinder von 5-12 Jahren 22.50




